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Notice d’utilisation
Distributeur de chocolat chaud

COMPOSITION

1. Couvercle (x1)
2. Bol (x1)
3. Tarière de mélange (x1)
4. Poignées à accrocher au bol (x2)
5. Corps de machine (x1)
6. Interrupteur principal (x1)
7. Régulateur de température °C (x1)
8. Pieds (x4)
9. Palette de mélange (x1)

INSTALLATION ET UTILISATION

1.	 Assurez-vous que l’interrupteur (6) soit sur arrêt.
2.	 Ouvrez le couvercle de la chaudière (11) et remplissez-le d’eau chaude jusqu’à 

atteindre le MAX (environ 3 litres).
3.	 Refermez ce couvercle et ouvrez le couvercle du bol (1) afin d’y verser le mélange 

lait-chocolat en respectant le niveau maximum.
4.	 Refermez le couvercle et brancher l’appareil sur secteur. Appuyez sur l’interrupteur 

pour démarrer l’appareil. 
5.	 Réglez le thermostat.
Le bouton RESET est placé à l’arrière du bol, une fois la température atteinte, la 
machine s’arrête. Appuyez sur le bouton pour redémarrer l’appareil. 

10. Panier inférieur (x1)
11. Couvercle pour réservoir à chaudière 
à eau (x1)
12. Réservoir pour chaudière (x1)
13. Distributeur de produits (taraud) (x1)
14. Grille de bac de récupération (x1)
15. Bac de récupération (x1)
16. Bouchon de vidange du réservoir de 
la chaudière (x1)
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NETTOYAGE ATTENDU

1.	 Débranchez l’appareil et laissez-le refroidir. 
2.	 Sortez l’eau du réservoir et le contenant du bol. Remplissez le bol d’eau chaude et 

savonneuse et faites-la sortir par le robinet. 
3.	 Changez l’eau et réitérez l’expérience une seconde fois. 
4.	 Pour rincer le bol, mettez de l’eau claire et faites-la couler par le robinet. 
5.	 Démontez le bol et les accessoires et nettoyez-les avec de l’eau savonneuse et 

une éponge non-abrasive. Il ne faut en aucun cas prendre des produits détergeant 
pour nettoyer l’appareil.

6.	 L’intérieur et l’extérieur de la machine doivent être propres.  

6.  Placez une tasse sous le robinet. Pour faire couler le chocolat, il faut tirer ou 		
     enfoncer la manette du robinet et tirer la tige vers vous. 
7.  Si le débit est trop bas, veuillez tirer la tige vers vous. 

Attention, ne touchez pas le bol et son couvercle, aux risques de vous brûler. 


